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A CARTA

el wnrsin ali apualificagone professionale
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INTRODUZIONE

. H{'in: e gh ali prodoti Al termine di ogni lezione

indicati nella presente cana 1 sommelier addett al servizin

vengono degustati, in forma dei vimi leggono le etichette

anomma, dagli allievt durante ¢ forniscono informazioni

le lewroni del corso per ¢ note teeniche sui prodor

sommelier Lombardia, degustan citando 1l nome
dell Azienda e mdicando

I prodot sone sceln il preveo medio di vendita

per tpologia in lunzione in enoteca.

dell’argomento trattato per

consentire di apprendere al 1 vini ¢ i prodotti presenti

megho la weenica dell’anahs i guesta carta sone da

sensoriale, di comprendere le considerarsi tra le cocellenze

carattenstiche organolettiche della produzione italiana

e di individuare laccostamento ¢ internazionale dispombili

ideale con il eibwo, sul mereato,
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Vini giovani, anche aromaticl, con elegant profunn & frutta a polpa bianca,
frutta wropicale, fiori bianchi ed erbe aromatiche. Al gusto sono sempre
pracevolmente freschi ¢ di buon equilibro.

I vini maturi, invece, presentano tonalith cromatiche che spaziano dal gallo
paglierino al giallo dorato, con profumi intensi e complessi di fon e lruta
matura; a volte presentano spiccate note minerali. Al gusto sono struturan,
sapidi, persistenti ed equilibrati.

Colli Orientall del Friull d.o.c. Pinat Grigio
Vitigno: pinot grigio Conte Atimis-Maningo Friadt Veneeta Gradia
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